VINA SALVAJE

FAUSTINO GARCIA MARTINEZ

BODEGAS

RESERVA - DOCa RIOJA

O  13°/14% Vol.

Tempranillo 90%
Garnacha 10%

160 /170

22 meses en madera
12 meses en botella

75 cl
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Nota de cata:

Color rojo rubi intenso brillante, su estructura aromatica
evoluciona progresivamente por lo que se recomienda su
descorche media hora antes de su degustacion con el fin

de que se airee sacando a relucir su fragancia aromatica.

Maridaje:
Ideal para platos de salazones, salsas compactas, quesos
y asados en general.
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Denominacién de Origen Calificada

C/ Aguadilla, n°5 26511 El Villar de Arnedo (La Rioja) Tel.: 941 159 036 www.bodegasfaustinogarcia.es



